agle/ec

RESTAURANT

LES ENTREES
Oeuf mollet en meurette, oignons grelots,
champignons boutons et lard fumé - 15€

Velouté de potimarron, brisures de chataignes et Abondance - 16€

Terrine de campagne de mon apprentissage - 14€

Saumon fumé maison, creme citronnée - 27€

LES PLATS
Entrecéte grillée, sauce au poivre, frites fraiches maison - 27€
Volaille fermiere rétie au beurre d’herbes, purée de pommes de terre - 25€
Daube de joue de boeuf cuisinée en cocotte a notre fagon - 27€
Tartare de boeuf au couteauy, frites fraiches maison - 27€
Supréme de bar a l'unilatérale,
endives braisées a 'orange amere et pistou de coriandre - 29€
Orechiettes et boeuf braisé effiloché,
julienne d'artichaut et champignon - 25€

Cocotte de légumes de saison fagon pot-au-feu - 23€

LES DESSERTS

Fromages de nos belles Montagnes - 12€

La fabuleuse tarte au chocolat de Christian Constant - 13€
Millefeuille, mousseline vanille Bourbon et caramel au beurre demi-sel - 12€
Tle flottante aux amandes effilées - 12€
Mont-Blanc traditionnel - 12€
Tarte Tatin, glace vanille Bourbon - 14€

Glaces et sorbets du moment (la boule) - 3,50€

Prix nets - TVA 10% incluse
Service le soir de 19h & 21h30



